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RESTAURANT SITGES

Carta de Vinos



“Un gran vino requiere un loco para hacerlo crecer,
un hombre sabio para velar por él, un poeta liicido para

elaborarlo, y un amante que lo entienda”

Salvador Dali

Nuestro cuerpo y alma, nuestro “secreto”, se esconde en la bodega. Secretos y joyas
listos para que los disfrute.

Desde el Restaurante Acqua, con nuestro espiritu de mejora y el afan de trabajar
por acercar a nuestros clientes la cultura del vino y la gastronomia local, hemos
buscado los mejores productos de la zona, asi como otros de fuera. El equipo de
Acqua hemos seleccionado vinos con una excelente relacion calidad- precio,
originales y que transmitan su personalidad, la de su tierra, la de su origeny la de
las personas quelos hacen posible...

Asimismo, queremos entender nuestra carta como un medio para acercar el
mundo del vino, su historia, sus caracteristicas, sus regiones, sus variedades, sus
viticultores y bodegueros, para que nuestros clientes puedan disfrutar de este
placery denuestra gastronomialomejor posible y deleitarse con ellos...

Si lo desea, pida una bolsa para llevarse el vino que no se termine a casa.
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“Un gran vi requereix d'un boig per fer—lo creixer,
d’un home savi per vetllar per ell, d’un poeta esplendent per
el-laborar—lo, 1 d’'un amant que l'entengui”

Salvador Dali

El nostre cos i anima, el nostre “secret”, s‘amaga aL celler. Secrets i joies llestos per ser
disfrutats.

Des de Restaurant Acqua, amb el nostre esperit de millora i l'afany de treballar per
apropar als nostres clients la cultura de vi i la gastronomia local, hem buscat els
millors productes de la zona, aixi com altres de fora. L'equip de 'Acqua hem
sel-leccionat vins amb una excepcional relacié qualitat—preu, originals, diferents 1
que transmetin la seva personalitat, la de la seva terra, la del seu origen i la de les
persones que els fan possible...

Aixi mateix, volem entendre la nostra carta de vins com un mitja per apropar el
mon del vi, la seva historia, les seves caracteristiques, les seves regions, les seves
varietats, els seus viticultors 1 els cellers, per a que els nostres clients puguin
disfrutar d’'aquest plaer i de la nostra gastronomia de la millor forma possible.

Si ho desitja, demani una bossa per emportar—se, el vi que no s’acabi a casa.
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D.O. Cava

Capdevila Pujol Brut Nature Reserva 17,80€
Macabeu, Xarel-lo y Parellada. Crianza 14 meses — Bodegas Blancher — Sant Sadurni d’Anoia

ADN Canals Munné Gran Reserva 24,60€
Macabeo, Chardonnay y Parellada. Crianza de mas 48 meses — Bodega Canals i Munné — Sant Sadurni
Ariadna Brut Nature 38,50€

Xarel-lo de crianza i Pinot noir, blanc de noirs. Crianza de mds de 42 meses — Bodega Oriol Rosell — Sant Marcals

Gran Fuchs de Vidal Brut Nature 27,20€
Macabeo, Xarel-lo y Parellada de vinyas viejas. Fermentacién en barrica de 5 meses. Crianza 36 meses tradicional
Bodega Capita Vidal — Pla del Penedeés

Avi Talino 20,10€
Cava Brut Nature Reserva. Macabeu, Xarel-lo i Parellada. Crianza de 24 meses

Gran Reserva Sello Brut Nature 26,70€
Macabeu, Xarel-lo, Parellada y Chardonnay Crianza mas de 36 meses — Bodega Alsina i Sarda
Pla del Penedes
Pere Ventura Tresor Gran Reserva 28,90€
Macabeo, Xarel-lo y Parellada . Crianza de mas de 36 meses — Cavas Pere Ventura
Sant Sadurni d’Anoia

L Kripta Barrica Gran Reserva 40,70€

i V . 100% Macabeu — Fermentacion en barrica de roble francés 6 meses. Crianza 48 meses.

- Cava Agusti Torell6 Mata — Sant Sadurni d’Anoia

V wewm Cygnus Albireo Organic Brut 21.30€

- K Xarel-lo, Macabeu y Parellada. Crianza mas de 12 meses — Cavas U més U - Font Rubi
2 CV Inalterat 27,90€
Xarel-lo Sense Sulfits. Crianza mas de 12 meses — Bodega Sumarroca- Subirats
Milessime 44,00€
Chardonnay. Gran Reserva Brut. Crianza mas de 36 meses. Celler Juvé i Camps — Sant Sadurni
Fuchs de Vidal 24,20€
Extra Brut Pinot Noir. Crianza 15 meses — Bodega Capita Vidal
Pla del Penedes
Tresor Rosé Brut 28,90€
Trepat. Crianza 15 meses — Cavas Pere Ventura
Sant Sadurni d’Anoia
ADN Canals Munné Gran Reserva MAGNUM 151L. 47,50€

Macabeo, Chardonnay y Parellada. Crianza de mas 48 meses — Bodega Canals i Munné — Sant Sadurni

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un 10% d'IVA -




Corpinnat i Classic Penedes

. Esparter AT Roca

38,20€

Classic Penedes. Macabeo. Crianza 7 meses en barrica y mas de 60 meses sobre lias — AT Roca - St. Sebastia dels Gorgs

Corral Cremat
Classic Penedés. Xarel-lo. Crianza de mas de 120 meses — Albet i Noya — Sant Pau d'Ordal

72,00€

| Mas Comtal Brut
Classic Penedeés. Xarel-lo de cepas viejas y chardonnay . Crianza de 15 meses en rima — Celler Mas Comtal —
Avinyonet del Penedés

25,90€

Innoble
Corpinnat. Xarel-lo de tres aftadas distintas. Crianza mas de 30 meses - Gramona — Sant Sadurni d’Anoia

43,40€

Llopart
Corpinnat. Xarel-lo, Macabeu, Parellada. Crianza de mas de 24 meses — Llopart — Sant Sadurni d’Anoia

25,40€

Castellroig Xarel-lo Vermell
Corpinnat. Xarel-lo Vermell Brut . Crianza de mas de 18 meses - Corpinnat — Bodega Sabaté i Coca — Subirats

29,70€

Huguet Can Feixes
Corpinnat. Parellada, Macabeu y Pinot Noir. Crianza 6 meses en depoésito y mas de 8o meses en botella
Can Feixes — Abrera d’Anoia

31,10€

Salvatge BN
Corpinnat. Macabeu, Xarel-lo y Parellada. Reserva Vintage. crianza de mdas 84 meses en
botella — Nadal - Torrelavit

38,70€

Recaredo Terrers

Corpinnat. Xarel-lo, Macabeu, Parellada y Monastrell. Crianza parcial en barrica y depésitos y posterior
Crianza en botella de mas de 48 meses — Recaredo __ Sant Sadurni d’Anoia

44,00€

Torelld
Corpinnat. Xarel-lo, Macabeu, Parellada.Brut nature. Crianza de mas 50 meses — Torell6 — Gélida

32,90€

Microcosmos
Corpinnat. Pinot noir, Monastrell y Garnacha. Crianza de mas de 24 meses — Llopart — Sant Sadurni d’Anoia

37,40€

AT Roca Rosat

29,60€

Classic Penedes. Macabeo y Garnacha tinta. Brut Reserva mas de 20 meses de crianza- AT Roca - Sebastia dels Gorgs

Classic Penedeés es una marca utilizada desde 2014 para denominar a los vinos espumosos elaborados
dentro de esta DO. Deben ser vinos espumosos de calidad 100% ecolébgicos, es decir, elaborados con métodos

tradicionales de cultivo y técnicas 100% ecoldgicas.

Corpinnat es un distintivo de excelencia registrada en 2017, cuyo nombre se compone de la palabra ‘cor’
(corazon en catalan), y ‘Pinnat’, que proviene de la raiz etimolbgica Pinnae, referida al origen del topénimo
Penedes. Esta marca colectiva engloba a bodegas del corazon del Penedeés, que elaboran sus vinos a partir de

uva 100% ecolébgica recolectada a mano y vinificada integramente en la propiedad



B prds Vins del Massis del Garraf .

Escumos / Espumoso / Sparkling

V 1 Marta 39,80€
ks “ 100% Muscat de gra petit. Crianza de 24 meses en rima — Celler Torre del Veguer —Sant Pere de Ribes

Blancs / Blancos / White Wine

Blanc Subur 28,90€
100% Malvasia de Sitges. Crianza 3 meses sobre lias — Celler de UHospital — Sitges
Bivac blanc 19,30€
Xarel-lo & Viognier — Masia Can Tutusaus, Celler VallDolina — Olesa de Bonesvalls
Terraprima blanc 24,50€
Xarel-lo de cepas viejas y Riesling. Fermentacion parcial en barrica de castaiio - Can Rafols dels Caus — Avinyonet
p— Fonoll 25,20€
{ V - Xarelloy Xarel-lo Vermell. Crianza sobre lias y 3 meses en anfora de ceramica

Celler Torre del Veguer —Sant Pere de Ribes

Rosat / Rosado / Rosé Wine

Gran Caus 33,60€
Merlot. Fermentacion tradicional — Can Rafols dels Caus — Avinyonet del Penedés

Negre / Tinto / Red Wine

Jeronimus 34,50€
V | Garnatxa & Petit Syrah. Fermentacion en cup de piedray 8 meses en anfora de ceramica
N Celler Torre del Veguer —Sant Pere de Ribes

Perill Noir 29,20€
100% Sumoll del Garraf. Vino Natural. Crianza 30 meses en roble francés - Clos Lentiscus — Sant Pere de Ribes

E.m--d*.‘"“"ut-

Viladellops Garnacha 22,50€
Garnatxa. Crianza en depésitos de cemento — Finca Viladellops — Oléerdola de Bonesvalls

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -




Blancos / Blancs / White Wine f‘i'\C-(]Uii >

D.O. PENEDES - MONOVARIETALS

Miranius 24,80€
Xarel-lo, Fermentacién en depésitio de acero. Minima intervencion — Celler Credo — Sant Sadurni d’Anoia
Antistiana 25,80€
Incrocio Manzoni. Crianza 6 meses sobre lias— Celler Mas Comtal — Avinyonet del Penedes

Escostes 19,60€

Xarel-lo de altura macerado con su piel — Les Iaies — La Llacuna

N Espantallops 23,90€
V “% Macabeu 100% — Crianza de 12 meses en barrica de roble francés
Celler Agusti Torell6 Mata — Sant Sadurni d’Anoia

XV 21,80€
Xarel-lo Vermell, maceracién con sus pieles - Canals i Munné — Sant Sadurni d’Anoia
La Creu 40,30€

Sauvignon Blanc. Crianza en roble Francés y depdsito de acero — Can Bas — Vilafranca del Penedés

L’Enriqueta 29,50€
Macabeu. Crianza 5 meses en dfora de barro. Microvinificacién, Sin Sulfitos - Oriol
Rosell. Sant Marcal

e Fanio 26,80€

Y : Xarel-lo cepas viejas. Crianza en huevo de cemento y barrica de acacia — Albet i Noya — Sant Pau d’'Ordal
P5 28,30€
Muscat de Frontignan- Can Bas — Vilafranca del Penedés
Mas Escorpi 27,30€
Chardonnay — Celler Gramona - Sant Sadurni d’Anoia

o Honeymoon 23,90€
Y W Parellada. Minima intervencion - Pares Balta — Pacs del Penedés

Gres 24,50€

Xarel-lo, Fermentacién espontanea y crianza en barrica . Sin Sulfitos . Minima intervencion.
— Anima Mundi — Sant Sebastia dels Gorgs

V ~ 7 Origens 1984 27,10€
e Xarel-lo, Fermentacién en anfora . Sin Sulfitos . Minima intervencién. — Alsina Sarda — Pla del Penedes
Vi.brant (VI PERLAT) 31,20€

Xarel-lo Vermell, con fermentacién tinica en botella. Sin Sulfitos. Minima intervencioén - Llopart — Sant Sadurni

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -




Blancos / Blancs / White Wine

D.O.PENEDES - CUPATGES

Clos Vidal Blanc de Blancs 14,50€
Xarel-lo, Macabeo, Muscat de Fortignan y Parellada —Bodega Capita Vidal — El Pla del Penedes
La Descarada 20,50€
Gewtirztraminer, Sauvignon blanc y muscat — Witty Wines — Font Rubi
Luch Llopart 19,80€
Xarel-loy Parellada — Lluch & Llopart - Fontrubi
La Volada - Vi experimental 23,90€
Y : Varieteats experomentals Muscaris, Sauvignac, Marina Rion - Albet i Noya - Sant Pau d’Ordal
Cora 21,80€
. Moscatel de Alexandria, Moscatel de Frontignan y Xarel-lo — Loxarel — Vilovi del Penedés
o™
’ Vitis 24,50€
Xarel-lo, Subirat Parent y Muscat d’Alexandria — Llopart — Sant Sadurni d’Anoia
Marger 29,50€
Xarel-lo i Macabeu. Crianza en botas de roble francés - Sumarroca - Subirats
N Inhospit 27,10€
Y “ Xarel-lo vifias viejas y Malvasia de Sitges. Minima intervencion - Alsina Sarda — Pla del Penedés
a Onna 23,40€
Y % Xarel-lo i Gewiirztraminer — Bodega Ramon Canals - Castellvi de Rosanes
Bivac blanc 19,30€
Xarel-lo & Viognier — Masia Can Tutusaus, Celler VallDolina — Olesa de Bonesvalls
Terraprima blanc 24,30€
Xarel-lo de cepas viejas y Riesling. Fermentacion parcial en barrica de castaiio - Can Rafols dels Caus — Avinyonet
: Fonoll 25,20€
Y : Xarel-lo y Xarel-lo Vermell. Crianza sobre lias y 3 meses en anfora de ceramica

Celler Torre del Veguer —Sant Pere de Ribes

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Totsels preus inclouen un 10% d'IVA -




Blancos / Blancs / White Wine

D.O. PLA DE BAGES

Abadal
Picapoll blanc. Crianza 3 meses sobre lias — Abadal — Santa Maria Horta d’Avinyé

D.O. ALELLA
Tallarol blanc natural
Pansa blanca. Sin Sulfitos. Celler de les Aus. Alella

D.O. MONTSANT

Acustic Blanc
Garnacha blanca, Macabeo, pansal y garnacha roja — Celler Acustic — Marca

D.O.Q. PRIORAT
Nunci Abocat
Macabeu, Garnacha Blanca, Moscatel Crianza de 8 meses.- Mas les Pereres — Poboleda

26,90€

27,40€

28,10€

28,90€

Licorella
Pedro Ximenez. Crianza sobre lias en depdsito de piedra — Cellers Uni6 — Poboleda

D.O. TERRA ALTA

Massaluca
Garnacha blanca i macabeu — Vins de Relat — La Pobla de Massaluca

29,50€

22,40€

Companys
Garnacha blanca Crianza parcial en barrica y depdsito — I tant Vins

25,30€

~ Ilercavonia

. Garnacha blanca — Bodega Altavins — Batea

D.O. COSTERS DEL SEGRE

Sisquella
Garnacha blanca & Albarifio. Crianza 4 meses en barrica de roble francés — Bodega Clos Pons — Albagés

24,10€

23,90€

Celistia
Viognier y Macabeo. Fermentaciéon a baja temperatura sobre lias — Costers del Sio - Balaguer

D.O. EMPORDA

Groc d’Anfora d’Olivardots
Garnatxa gris y blanca y Macabeo. Fermentacion y crianza en tinas de barro — Olivardots — Capmany

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -

20,80€

24,90€
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Blancos / Blancs / White Wine <D

SENSE D.O.
Cami dels Xops — Vi Ancestral

Macabeu & Xarel-lo. Fermentacion espontanea en barricas viejas de roble francés.
Celler Anima Mundi AT Roca — Sant Sebastia dels Gorgs

28,70€

"
Acqua—

A

-

La Llum del Cadi
Riesling. Vifiedos de altura. Produccion limitada & selectiva — Bodega Torre del Veguer — Cerdanya

D.O.RIOJA

La Nevera
Maturana blanca. Crianza de mas de36 meses en deposito de inox — Bodega Nivarius — Nalda

D.O.RUEDA

Saltimbanqui
Verdejo — Witty Wines — Rueda

39,80€

37,50€

18,90€

Piedra Verdejo
Verdejo. Crianza 3 sobre lias — Bodega Piedra — Los Obispos

D.O. TORO

Lagarona
Albillo real, Malvasia castellana, verdejo. 6 meses de crianza en barrica de roble francés y cerezo y posterior
crianza en botella — Bodegas Piedra - Zamora

D.O. VALDEORRAS

Camino de Cabras
Godello — Bodega Camino de Cabras — Pontevedra

D.O. RIBEIRA SACRA

Blanco Lexitimo
Blanco lexitim. Crianza en barrica de roble y en botella — Ponte da Boga — Castro Caldelas

D.O. RIAS BAIXAS

Mar de Frades
Albarinio - Bodega Mar de Frades — Arousa

17,50€

34,80€

24,50€

38,20€

28,70€

La Casa de las Locas
Albarino. Crianza sobre lias — Bodegas Penafiel — Val Do Salnés

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -

27,80€




Rosado / Rosat / Wine

D.O. PENEDES

Clot Vidal Rosat 14,50€
Syrah, Merlot & Garnacha — Bodega Capita Vidal — El Pla del Penedés

Beach Rosé 19,80€
Syrah y Garnacha tinta. Crianza 2 meses en depésito— Oriol Rossell- Pla del Penedes

Fragancia de Marta — Vi blanc amb anima de rosat 21,10€
Xarel-lo, Sauvignon blanc & Pinot Noir — Bodega ramoén Canals — Castellvi de Rosanes

Aurora 24,50€
Pinot Noir, Sauvignon blanc y chardonnay — Propietat d’Espiells — Sant Sadurni

Nadal Microvinificacio 25,50€
Pinot Noir i Macabeu. MIcrovinificacié — Nadal - Torrelavit

Tinto/ Negre / Red wine

D.O. PENEDES

Clos Vidal 17,90€
Cabernet sauvignon — Bodega Capita Vidal — El Pla del Penedés

Mas Codina 25,10€
Syrah. Crianz de 5 meses en barrica de roble y posterior crianza de un ano en botella — Mas Codina-Puigdalber

Roca del Frares 27,00€
Garnacha peluda de altura y cabernet. Crianza en bota — Celler Les Iaies — La Llacuna

Neolitic 34,80€
Sumoll. Crianza parcial en damajuanas - Pares Balta — Pacs del Penedés

La Milana 38,20€
Garnacha negra y Merlot. Crianza 18 meses en barrica de roble francés — Albet i Noya — Sant Pau d’Ordal

Pas Curtei 32,10€

Carinena, Merlot y Cabernet Sauvignon. Crianza en barrica de roble francés — Alemany i Corrio - Vilafranca

ncluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -



Tinto/ Negre / Red wine -

D.O.PLA DE BAGES

Matis Crianga
Mandé . Crianza de mas de 12 meses en barrica de roble— Abadal — Santa Maria Horta d’Avinyé

D.O. CONCA DE BARBERA

Cara Nord
Garnacha negra, syrah i Garrut. Crianza de 6 meses en roble — Cara Nord Celler - Vilosell

D.O. MONTSANT
Perlat
Syrah. Crianza mas de 10 meses en barrica — Cellers Unié — Poboleda

25,80€

28,70€

21,90€

Corbatera
Garnacha y Ccabernet Sauvignon. Crianza 12 meses en barrica — Celler Noguerals — Cornudella de Montsant

32,10€

Costers de Cornudella
Garnacha tinta y Cariniena. Crianza 12 meses en roble y anforas de barro— Co. Viticola Sileo — Cornudella

D.O. TERRA ALTA

Tempus
Garnacha , Syrah y Carifiena. Crianza de 12 meses en barrica de roble— Altavins — Batea

34,80€

26,10€

Llagrimes de tardor
Garnacha tinta y peluda, Mazuela, Syrah y Cabernet. Crianza 12 meses en roble— Sant Josep Vins — Bot

D.O.Q. PRIORAT
Que Si!!
Merlot, Garnacha, Carifiena. Crianza 6 meses en barrica. - — I tant Vins

21,70€

26,20€

Inici

Garnacha, Carifiena, Syrah y Cabernet. Crianza de 12 meses en barrica — Mervm Priorat — Porrera

35,30€

Licorella Classic

Garnacha y Mazuela. Crianza 12 meses en barrica de roble — Cellers Uni6 — Poboleda

26,80€

Titi
Garnacha negra, Cabernet y Syrah. Crianza 12 meses en roble francés y americano — Celler Noguerals

29,50€

Les Terrasses
Garnacha y Carinena. Cianza 12 meses en barrica de roble francés — Alvaro Palacios — Gratallops

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -

55,70€




Tinto/ Negre / Red wine

D.O. EMPORDA
Vermell d’Olivardots 25,80€
Syrah, garnacha negra, Cabernet Sauvignon y Carifiena. Crianza 9 meses en barrica— Olivardots — Capmany

D.O. COSTERS DEL SEGRE
Alges 24,90€
Tempranillo, Garnacha y syrah. Crianza 12 meses en barrica — Clos Pons — Albagés

D.O.CA. RIOJA

Cantos Valpiedra 21,10€
Tempranillo. 12 meses crianza en barrica de roble francés y americano — Flia. Martinez Bujanda - Fuenmayor

Ramon Bilbao Vinedos de Altura 27,80€
Tempranillo y Garnacha. Seleccién 240 Barricas. Crianza de 15 meses en roble francés - Ramén Bilbao-Haro

Angeles de Amarem 34,40€

Tempranillo y Graciano — Crianza de 18 meses en barrica de roble - Amaren— Samaniego

A #" [ Roda Reserva 54,80€
V “ Tempranillo, Graciano y Garnacha. Crianza de 14 meses en barrica y 22 en botella — Bodegas Roda - Haro

D.O. RIBERA DEL DUERO

Vifia Magna Crianza 34,80€
Tempranillo, Cabernet, Merlot y Malbec. Crianza 12 meses en barrica de roble — Dominio Basconcillos - Burgos
Abadia San Quirze Cza 25,70€
Tempranillo. Crianza 12 meses en barrica — Abadia San Quirze — Gumiel de Izan
Prado Lobo 53,90€
Tinto fino. Crianza de 25 meses en barrica de roble — Pagos d’Anguix — Anguix
V @ ~ Finca Los Hoyales 74,90€
Kt . Tempranillo Crianza 22 meses en barrica y mas de 10 en botella— Cruz de Alba — Quintanilla de Onésimo

Flor de Pingus 154,10€
Tinto fino. Crianza de 18 meses en barrica de roble francés— Dominio de Pingus — Roa

D.O. TORO
V ; Piedra Natural 29,40€
o 100% Tinta de Toro . Crianza de 6 meses en roble francés — Bodegas Piedra — Zamora

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -




Vinos dulces / Vins dolcos / Sweet wine

Malvasia dulce
100% Malvasia de Sitges — Celler de 'Hospital — Sitges

Malvasia seca 5,50€
100% Malvasia de Sitges — Celler de 'Hospital — Sitges

Marc de Cava 5,50€
Xarel-lo & Parellada — Celler Gramona — Sant Sadurni d’Anoia

Alvear PX 3,80€

Pedro Ximenez — Bodega Alvear - Montilla

Champagne

Pommery Brut Royal 79,20€
Bodega Pommery

Cerveza Artesana/ Cerveses artesanes /Handmade

Sitgetana Maricel — American Pale Ale 5.2% 4,50€

Sitgetana Platja D’Or - Lager German Pils  4.7% 4,90€

Sitgetana Trinitat — Indian Pale Ale (IPA) 6.5% 4,90€
V4

Sangria

Lolea Spritz White —Vino blanco/Vi blanc/ White wine 21,00€

Vino blanco con zumo de naranja y limén y un toque de vainilla

Lolea Spritz rosé —Vino rosado/Vi rosat/ Rosé wine 21,00€
Vino rosado con flor de hisco y frambuesa

Lolea N°1 -Vino tinto/Vi negre/ Red wine 19,00€
Vino tinto con limén y Cardamomo

Todos los precios incluyen un 10% de IVA - Tots els preusinclouen un10% d'IVA -




